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LES ARMOIRES :
- adaptées au stockage de produits finis
- intérieur inox, extérieur prélaqué gris métal
- froid ventilé
Option : polyvalence stockage chocolat

FRIDGE CABINETS
- Suitable for storage of finished products
- Stainless-steel inside, pre-enamelled grey sheet outside
- Ventilated cooled air
Option: for chocolate storage

LES TOURS :
- intérieur/extérieur inox
- capacité de 10 plaques par porte
- bonde de nettoyage
- fond angles rayonnés
Option : stockage chocolat ou fermentation 
contrôlée sur tours ventilées

BENCH-IN REFRIGERATOR
- Stainless-steel inside and outisde
- Capacity : 10 trays per door
- Bung for cleaning
- Rounded corners on the bottom
Option: regulation for chocolate storage  
or retarding proving (only for ventilated 
bench-in refrigerator)

LES MEUBLES de froid positif 
Cold positive CABINETS

Intérieur Inox 
Stainless steel inside

Air ventilé canalisé 
Sheathing ventilated air

Accessibilité technique 
Technical easy reach

TOURS STATIQUES / 
STATIC BENCH-IN REFRIGERATORS
Dessus granit ou Inox /  
Top made of granite or stainless-steel
Appareil sur vérins / Machine on screw-jacks
Evaporateur à ailettes aluminium protégé /  
Protected aluminum finned evaporator

Le refroidissement et stockage froid 

Froid ventilé / Ventilated cooled air
option : chocolat Double-service /  

For chocolate storage Pass-through
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TOURS VENTILÉS / VENTILATED BENCH-IN REFRIGERATOR
Destinés aux produits finis / Appropriate for finished products storage
Température uniforme +/-1°C / Regular temperature (+/-1°C)
Hygrométrie uniforme / Even hygrometry
Dessus granit tempéré / Refreshed top made of granite
Appareil sur roulettes / Machine on casters
Réglage de l’humidité par ventilation / Action on humidity by ventilation
option : stockage chocolat / for chocolate storage
option : fermentation contrôlée 2 et 3 portes /  
regulation for retarding proving 2 and 3 doors

REFRIGERATION AND COLD STORAGEA
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Armoires ou chambres adaptées au 
contrôle de la fermentation et au 
blocage en froid des pâtes travaillées 
en masse (bacs de différentes 
dimensions, plaques teflonées...) 

contact

LES MEUBLES de froid positif
Cold positive CABINETS

Dimensions comprenant un dessus / Dimensions including the top* Espacement 60 mm / Space between tray = 60 mm

Bo
ul

an
ge

rie
-P

ât
is

se
rie

 a
rt

is
an

al
e

Cr
af

t B
ak

er
y-

Pa
st

ry

PANEM international SAS - Z.A. 34, allée des grands champs - 79260 LA CRÈCHE - France
T. +33 (0)5 49 25 50 04 - F. +33 (0)5 49 05 31 64 - www.panem.fr - panem@panem.frA
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    dimensions / dimensions   capacité * / capacity*

  groupe séparé/logé largeur profondeur hauteur Nbre plaques ou grilles
  incorporated/ width  depth  height  trays qty 
  remote cold-unit
tours statiques
static bench-in refrigerators 

 BE2PSL  Logé / incorporated  1460  800  890 +/- 10  20

 BE2PSS  Séparé / remote 1200  800  890 +/- 10  20

 BE3PSL  Logé / incorporated 2000  800  890 +/- 10  30

 BE3PSS  Séparé / remote  1740  800  890 +/- 10  30

 BE4PSL  Logé / incorporated 2540  800  890 +/- 10  40

 BE4PSS  Séparé / remote  2280  800  890 +/- 10  40

 BE5PSL  Logé / incorporated 3080  800  890 +/- 10  50

 BE5PSS  Séparé / remote  2820  800  890 +/- 10  50

 BE6PSL  Logé / incorporated 3620  800  890 +/- 10  60

 BE6PSS  Séparé / remote  3360  800  890 +/- 10  60

tours ventilées
ventilated bench-in refrigerators  

 BE2PVL  Logé / incorporated 1600  800  895  20

 BE2PVS  Séparé / remote  1600  800  895  20

 BE3PVL  Logé / incorporated 2140  800  895  30

 BE3PVS  Séparé / remote  2140  800  895  30

 BE4PVL  Logé / incorporated 2680  800  895  40

 BE4PVS  Séparé / remote  2680  800  895  40

 BE5PVL  Logé / incorporated 3220  800  895  50

 BE5PVS  Séparé / remote  3220  800  895  50

meuble froid positif
cold positive cabinets 

 BE20V  Logé / incorporated 575  905  2020  20

 BE40V  Logé / incorporated 1150  905  2020  40

 BE60V  Logé / incorporated 1725  905  2020  60
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Dessus saladette sur BE3PL (sans bac) / Top with compartments for BE3PL (without tray)


